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Saucenkartoffeln

Zutaten fur 4 Personen

1 Zwiebel

400g  Kartoffeln

1dl Bouillon
Salz, Pfeffer

% Naturjoghurt

Majoran, Petersilie

Zubereitung

Zwiebel hacken und in Pfanne andampfen. Kartoffeln in kleine Wiirfel schneiden und mitdampfen.
Mit Bouillon abldéschen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und kochen, bis die Kartoffeln weich sind.

Joghurt mit den Krautern vermischen und tber die weich gekochten Kartoffeln geben.

E Guete!
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